
Erlernen und Erleben in 
Altmünster am Traunsee

MEHR VIELFALT GEHT NICHT
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Mit Sicherheit können wir behaupten, dass das Agrarbildungzentrum 
Salzkammergut in Altmünster am Traunsee eine der schönsten Schulen 
Österreichs ist. Unser Ausblick auf Traunsee und Traunstein ist einzigartig, 
aber nicht nur das, auch unsere vielfältigen Ausbildungsschwerpunkte 
findet man in kaum einer anderen österreichischen Schule. Bei uns 
dürfen Schülerinnen und Schüler ins Tun kommen und das eigene 
Können erleben. Wir passen unser Unterrichtssystem an die Zeit an, 
kooperieren mit zahlreichen Partnern, orientieren uns am technischen 
Fortschritt, sorgen uns um unsere Umwelt und bieten gesunde 
Nahrung für Körper und Geist. Mädchen und Burschen können bei 
uns zwischen zwei Fachrichtungen, der Fachrichtung Landwirtschaft 
und der Fachrichtung Ländliches Betriebs- und Haushaltsmanagement, 
auswählen. Im 2. Jahrgang erfolgt dann die Einwahl in einen 
Schwerpunkt, welche von beiden Fachrichtungen übergreifend gewählt 
werden. Ein Genussladen und ein Genusskaffeehaus sind im Unterricht 
integriert und mittwochs geöffnet. Auch die Jagdausbildung und das 
Angebot vieler Freigegenstände, wie „Fischerei“ oder „Imkerei“ werden 
gerne in Anspruch genommen. Vielfalt wird auch im Internat gelebt. 
Vielfältige Freizeitangebote, von körperlichen Aktivitäten, über Besuch 
in der GoKartBahn bis hin zu gemeinsamen Kochabenden findet der 
begeisterte Jugendliche. Wohlfühlen, Gemeinschaft und Zusammenhalt 
stehen bei uns ganz oben, „Friends for life“ werden gefunden.

Möchtest du uns kennenlernen? Wir haben stets ein offenes Ohr für dich!

Mit lieben Grüßen

Direktorin Ing. Mag. (FH) Elke Haitzinger, MSc, BEd 
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EINE SCHULE – ZWEI FACHRICHTUNGEN – DREI JAHRE
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LANDWIRTSCHAFT
Dein Erlebnis: 
 › Forstwirtschaft
 › Pflanzenbau
 › Tierhaltung
 › viel praktischer Unterricht
 › Landwirtschaf(f)t Leben
 › arbeiten in und mit der Natur 

FACHRICHTUNGSÜBERGREIFEND
Dein Erlebnis: 
 › Obstverarbeitung
 › Fleischverarbeitung
 › Milchverarbeitung
 › Genussladen: Produktion und Verkauf
 › Almwirtschaft
 › innovativ und am Puls der Zeit
 › fürs Leben lernen
 › Stärken leben dürfen
 › lernen durch Machen 

HAUSWIRTSCHAFT (LBHM) 
Dein Erlebnis:
 › Lebensmittelverarbeitung
 › Gartenbau und Floristik
 › Textiles und kreatives Gestalten
 › Kreativität entdecken und  

Stärken leben
 › gesunde Nahrung für  

Körper und Geist
 › Ökologie in Haus und Garten

Dein Ertrag: 
Facharbeiter:in Ländliches  
Betriebs- und Haushaltsmanagement
Kindergartenhelfer:in
Theoretischer Lehrabschluss  
Bürokauffrau/Bürokaufmann

Dein Ertrag: 
Facharbeiter:in Landwirtschaft 



Fachausbildung zur 

Wirtschafts- & Agrar Fachkraft

Bei uns kannst 
du über dich 
hinauswachsen

Du möchtest in der Landwirtschaft arbeiten, hast aber keinen Betrieb 
zu Hause oder kannst ihn noch nicht übernehmen? 

Du magst abwechslungsreiche praktische Tätigkeiten? 

Dann steig beim Maschinenring ein zur praxisorien-
tierten, einjährigen Ausbildung als Wirtschafts- 
und Agrar Fachkraft.

Mit der einjährigen Ausbildung zur Wirtschafts- & Agrar Fachkraft gewinnt man umfangreiche Kenntnisse und sichert sich vielfältige Möglichkeiten für die 
berufl iche Zukunft. Das Programm führt durch die drei Maschinenring-Kerngebiete Agrar, Service und Personalleasing, in denen Mann/Frau vielschichtige 
Qualifi kationen erlangt. So ist auch dafür gesorgt, dass es niemals langweilig wird. Neben dem Praxisschwerpunkt stehen Ausbildungsschwerpunkte wie 
Motorsägenkurs, Staplerschein u.v.m. am Programm

Keine Ausbildungskosten, sondern Fixanstellung
inklusiveBezahlung!
Der Maschinenring trägt nicht nur die Ausbildungskosten zu 100 
Prozent, darüber hinaus bekommen alle TeilnehmerInnen beim 
Maschinenring eine fi xe Anstellung und einen kollektivvertraglich 
geregelten Bruttolohn.

SO IST MAN MIT DABEI
Die Ausbildung zur Wirtschafts- & Agrar Fachkraft steht allen 
Interessentinnen und Interessenten offen, die folgende Voraussetzungen erfüllen:

• Mindestalter von 17 Jahren

• erfolgreicher Abschluss einer landwirtschaftlichen Fachschule bzw. Mittelschule

• Besitz des Führerscheins Klasse B

Darüber hinaus zählen zu den persönlichen Voraussetzungen Flexibilität und 
Leistungsbereitschaft, um Praxiseinsätze sowie das vielschichtige Ausbildungsprogramm 
beim Maschinenring erfolgreich absolvieren zu können. 
Es ist nicht zwingendermaßen notwendig, dass man von einem 
landwirtschaftlichen Betrieb stammt.
Ausschlaggebend ist die FREUDE AN EINEM ABWECHSLUNGSREICHEN 
BERUF IM UMFELD VON NATUR UND LANDWIRTSCHAFT.

DIE DREI STARKEN SÄULEN
Durch das abwechslungsreiche Ausbildungskonzept, gemischt aus 
praktischen und theoretischen Einheiten, erlangt man umfassende 
Kenntnisse in folgenden Bereichen:
1. Agrar:
Stallprofi ausbildung für Rinder
2. Service:
Grundlagen der kreativen Gartengestaltung, Grünraum- und 
Baumpfl ege sowie Winterdienst.
3. Personalleasing:
Berufserfahrung bei externen Firmen in vielen handwerklichen 
Bereichen.

Jeder Teilnehmer/in entscheidet am Ende der Ausbildung selbst, 
wo sein berufl icher Schwerpunkt zukünftig liegen soll.

Maschinenring Oberösterreich, Auf der Gugl 3, 4021 Linz
DI Markus Schwaiger
markus.schwaiger@maschinenring.at
Telefon: 050 9060 400
maschinenring-jobs.at/waf
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SCHWERPUNKT LAND- UND 
FORSTWIRTSCHAFT
Dein Erlebnis: 
 › Land- und Forsttechnik
 › Waldwirtschaft - Wartung und Pflege
 › Pflanzenbau und Tierhaltung – 

Zusammenhänge begreifen
 › von der Pflanzung bis zur 

Baumfällung
 › nachhaltige Energieversorgung
 › Zukunft Landwirtschaft 

Dein Ertrag: 
Prüfungsgebiete Facharbeiter:in 
Forstwirtschaft 

SCHWERPUNKT 
INFORMATIONSTECHNIK
Dein Erlebnis: 
 › Daten- und Systemmanagement
 › IT-Labor bis 3D-Druck
 › Programmieren
 › für jedes Problem eine Lösung
 › vernetzt ins Leben
 › der digitale Betrieb – fit für die Zukunft
 › Innovation Farm

Dein Ertrag: 
Theoretischer Lehrabschluss Infor-
mationstechnologin/-technologe 

SCHWERPUNKT ÖKOLOGISCHER 
LEBENSRAUM 
Dein Erlebnis: 
 › Botanik
 › Bau- und Materialkunde
 › Natur- und Landschaftsvermittlung
 › naturnahe Gartengestaltung
 › grüne Talente zum Blühen bringen
 › ökologischer Lebens(t)raum 

Dein Ertrag: 
Theoretischer Lehrabschluss Gar-
ten- und Grünflächengestalter:in

Eders Bauerneis Eder Sabine & JohannEders Bauerneis Eder Sabine & Johann

Kufhausstraße 4 · 4812 Pinsdorf · eder.wastlmann@gmx.at · Tel. 0699 17254129                                                                                    Kufhausstraße 4 · 4812 Pinsdorf · eder.wastlmann@gmx.at · Tel. 0699 17254129                                                                                    

Produkte von der Kuh ❘ Eders Bauern-Eis ❘ Joghurtbällchen ❘ Naturjoghurt

Fruchtjoghurt ❘ Hühnereier ❘ Teigwaren ❘ Kräuterprodukte

Produkte von der Kuh ❘ Eders Bauern-Eis ❘ Joghurtbällchen ❘ Naturjoghurt

Fruchtjoghurt ❘ Hühnereier ❘ Teigwaren ❘ Kräuterprodukte
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SCHWERPUNKT GESUNDHEIT UND 
SOZIALE BERUFE
Dein Erlebnis:
 › Anatomie
 › Gesundheitstraining
 › Diätküche
 › soziales Bewusstsein stärken
 › generationsübergreifend denken
 › der Mensch im Mittelpunkt

Dein Ertrag: 
 › Bürokraft im medizinischen  

Bereich, Heimhilfe
 › Kindergesundheitstrainerin/-trainer
 › Vorbereitung für weitere 

Ausbildungen im Gesundheits-  
und Pflegebereich

SCHWERPUNKT LANDTOURISTIK
Dein Erlebnis: 
 › Servicemanagement
 › Küchenmanagement
 › Warenwirtschaft und Getränkekunde
 › Berufssprache Französisch
 › mit Liebe kochen und mit Freude auftischen
 › Direktvermarktung und Urlaub am Bauernhof
 › Eventorganisation und Marketing

Dein Ertrag: 
 › Theoretischer Lehrabschluss 

Köchin/Koch ODER
 › Theoretischer Lehrabschluss 

Restaurantfachfrau/
Restaurantfachmann

www.naturhof.at
SAFT | MOST | EDELBRAND | ESSIG | KÄSE
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AgrarBildungsZentrum  
Salzkammergut

Pichlhofstraße 62
4813 Altmünster

Tel: 0732 7720 33-000
Fax: 0732 7720 233-099

lwbfs-altmuenster.post@ooe.gv.at
www.abzsalzkammergut.at


